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SELEZIONEITALIA-BOCUSED'OR
APERTURA ISCRIZIONITEAM

Data selezione: 16 marzo 2027
Sede: Torino - Lingotto Fiere

La selezione italiana per il Bocuse d'Or apre ufficialmente le candidature periteam che ambiscono
arappresentarel'eccellenza della cucinaitaliana nel panoramainternazionale.

Premessa

Il concorso Bocuse d'Or rappresenta la pill importante competizione di arti gastronomiche a livello
mondiale. In esso si confrontano professionalita e capacita tecniche di altissimo livello; Ia
partecipazione di una squadra italiana a questo evento costituisce un significativo momento di
valorizzazione del Made in Italy gastronomico e alimentare.

Le nazioni partecipanti vengono selezionate attraverso concorsi continentali che si svolgono nel
biennio precedente alle finalidi Lione.

Per affrontare al meglio la competizione, il Team Italia pud contare su un'organizzazione dedicata
che lo supporta sia nella selezione europea sia nella fase mondiale. A tal fine € stata costituita una
struttura di coordinamento composta da cuochi, food designer e tecnici del settore, impegnati
nella ricerca di soluzioniinnovative per rendere la cucina italiana — gia considerata tra le migliori al
mondo — sempre pil competitiva nei circuiti di eccellenza.
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LASELEZIONE ITALIANADELBOCUSED'ORITALIA

Al fine diindividuare lo chef pill idoneo a partecipare alle successive selezioni europee e mondiali,
siterranno le selezioniitaliane, che avranno luogo durante Horeca Expoforum (14/16 marzo 2027)
presso Lingotto Fiere.

| cuochi selezionati si confronteranno presentando le proprie preparazioni a una giuria composta
daimportanti chefitaliani.

IL COMITATO ORGANIZZATORE DEL CONCORSO

Il Comitato Organizzatore, presieduto da Enrico Crippa, & I'organismo incaricato di guidare il Team
Italia lungo il percorso del Bocuse d'Or. In relazione alla selezione italiana, esso opera come
Comitato Organizzatore del Concorso, di seguito denominato C.O.C.

Al C.0.C. spettano tutte le decisioni relative alla preselezione degli chef partecipanti,
all'organizzazione della selezione italiana e alla preparazione del Team lItalia in vista delle fasi
successive del Bocused'Or.

COMPOSIZIONE DEL TEAM

Ogniteam dovra essere composto da:

e (Candidato Chef

* Commis

* Coach

Tuttii componenti dovranno essere in possesso della nazionalita italiana.

REQUISITIDEICOMPONENTI

Candidato Chef

* Deve essere uno chef professionista in possesso della nazionalita italiana (e richiesta prova
d'identita).

* Deve aver compiuto almeno 23 anni entro il 24 gennaio 2029 (nato entro il 24 gennaio 2006
incluso).

Commis

* Deve essere uno chef professionista in possesso della nazionalita italiana (e richiesta prova
d'identita).

* Nondeve aver compiuto 23 annial 24 gennaio 2029 (nato dal 25 gennaio 2006 in poi).

Coach

* Deve essere uno chef professionista in possesso della nazionalita italiana (e richiesta prova
d'identita).

* | precedenti vincitori del Bocuse d'Or (oro, argento o bronzo) non possono allenare piu di una
squadradurantel'intero ciclo (selezione nazionale, selezione continentale e finale).
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DOCUMENTAZIONE RICHIESTA (PRIMA FASE)

In questa faseiniziale e richiesta esclusivamente la seguente documentazione:
e Curriculum Vitae dituttiimembri del team
e Documento diidentita valido di ciascun componente

e Breve dichiarazione motivazionale (tra 1500 e 2500 caratteri, spazi inclusi) in cui il
candidato descriva:

o leragionidellacandidatura
o ilsignificato della competizione nel proprio percorso professionale
o ladisponibilita ad affrontare I'impegno richiesto
o ilcontributo cheintende apportare al team
La documentazione dovra essere inviata a: segreteria@fic.it

La segreteria, in questa fase, si riservera di inviare esclusivamente una conferma di ricezione della
documentazione.

E responsabilita del team assicurarsi che tutta la documentazione richiesta sia inviata in un'unica
e-mail, in modo completo, corretto e chiaramente organizzato.

L'invio di documentazione incompleta, non conforme o non adeguatamente organizzata influira
negativamente sul processo di valutazione e potra compromettere I'ammissione alla fase
successiva.

PROCESSO DISELEZIONE

Sulla base della documentazione ricevuta, il Direttivo Bocuse d'Or Italia procedera alla selezione
deiteam finalisti che accederanno alla selezione nazionale.

Le valutazioni e le decisioni del Direttivo sono da considerarsi definitive e insindacabili, senza
possibilita diricorso, contestazione o richiesta diriesame.

SCADENZA CANDIDATURE

Le domande dovranno pervenire entro e nonoltreil 15 Ottobre 2026.

TIMELINE UFFICIALE
e 15ottobre 2026:
e Termineultimo perl'invio delle domande di partecipazione
e 10Novembre 2026:
e Comunicazione dei Team selezionativia e-mail
e Entrofine Dicembre:
e Pubblicazione prima versione regolamento ufficiale
e Febbraio 2027: presentazione ufficiale dei Team ai Campionati della Cucina ltaliana
(Rimini)

e 16 marzo2027:selezioneitaliana Bocuse d'Or—Torino, Lingotto Fiere
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DISPOSIZIONI RELATIVE A COACH E COMMIS

In caso di vittoria della selezione nazionale, I'organizzazione Bocuse d'Or Italia siriserva il diritto, a
propria discrezione insindacabile, di confermare o modificareiruolidi Coach e Commis.

La composizione del team potra essere oggetto di successive valutazioni tecniche, strategiche e
organizzative, anche in funzione del percorso internazionale.

La partecipazione alla selezione implica I'accettazione espressa di tali condizioni e I'impossibilita di
avanzare contestazioni o rivendicazioni in merito a eventuali modifiche alla composizione del
team.

DISPOSIZIONI GENERALI

L'organizzazione Bocuse d'Or ltalia si riserva il diritto di apportare modifiche al presente bando,
alle modalita di selezione e alle date indicate, in qualsiasi momento e per esigenze organizzative,
tecniche o operative.

Il presente bando ha finalita esclusivamente esplorativa e di raccolta di manifestazioni di interesse,
alfinediindividuare i profiliidoneialla partecipazione alla selezione nazionale.

Il regolamento ufficiale della competizione sara pubblicato secondo le tempistiche indicate nella
timeline e conterra il dettaglio completo delle prove, dei criteri di valutazione e delle modalita di
svolgimento.

La partecipazione alla presente fase implica la piena consapevolezza della natura della
competizione e delle sue dinamiche, nonché l'accettazione preventiva delle successive
disposizioniregolamentari.

CANDIDATICON ECCELLENZA, DISCIPLINA EVISIONE INTERNAZIONALE

Se pensidiavere la determinazione, il talento e la visione per rappresentare I'ltalia ai massimi livelli,
invia latua candidatura.

Affronta una sfida cherichiede precisione, sacrificio e ambizione.

Dimostra il tuo valore e contribuisci a portare I'ltalia sul gradino pil alto del podio, dove merita di
essere.
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DOMANDA DI PARTECIPAZIONE -
SELEZIONI DEL BOCUSE D'OR ITALIA 2027

de
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COGNOME: NOME:

NATO/A A PROV. DATA

CODICE FISCALE

RESIDENTE IN PROV CAP

INDIRIZZO PER EVENTUALI COMUNICAZIONI (SE DIVERSO DA RESIDENZA)

TEL. CELL

E-MAIL

DICHIARA

il proprio interesse a partecipare alle selezioni italiane del Bocuse d'Or Italy che si terranno nella
cittadiTorinoil 16 Marzo 2027 secondo le modalitaillustrate dal regolamento contenuto all'interno
diquestofile e pubblicate sul sito ufficiale dello stesso all'indirizzo www.bocusedoritalyacademy.it € Sui
canalisocialufficialidiBocuse d'or Italy Academy

Dichiara inoltre di svolgere in modo continuativo e professionale la professione di cuoco presso il
ristorante

sito nella cittadi
Alla presente vengono allegati tuttii documentirichiesti dal presente bando alfine della candidatura
delsottoscritto.

luogo e data firma del candidato

Informativa per trattamento di dati personali ai sensi articolo 13 D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196: In osservanzadi quanto previstodalD.Lgs. 30 giugno
2003 n. 196, siamo a fornirLe le dovute informazioni in ordine alle finalita e modalita del trattamento dei Suoi dati personali, nonché l'ambito di
comunicazione degli stessi, alla natura dei dati in nostro possesso e del loro conferimento. | dati personali da Lei comunicati (nome, cognome,
indirizzo, email), saranno utilizzati, previo consenso, al fine diinformarLa in merito a prossime iniziative e/o per l'invio di materiale informativo. | dati da
lei fornitiin forma anonima, saranno utilizzati al fine di stilare delle statistiche riguardantii flussi turistici e la loro provenienza. | Suoi dati personalinon
saranno oggetto di diffusione. Lei potra far valere i propri diritti cosi come espressi dagli artt. 7, 8, 9 e 10 del D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196, potra avere
accesso ai suoi dati personali, chiederne la rettifica, l'aggiornamento, o la cancellazione rivolgendosi al titolare del trattamento. Titolare del
trattamento € Bocuse D'Or Italy Academy, Piazzadelle Crociate 15-16 Roma
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COGNOME: NOME:
RISTORANTE / SOCIETA INDIRIZZO
TEL. CELL
E-MAIL

Lo Chef Candidato:

Informativa per trattamento di dati personali ai sensi articolo 13 D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196: In osservanza di quanto previsto dal D.Lgs. 30 giugno 2003 n. 196, siamo a fornirLe le
dovute informazioni in ordine alle finalita e modalita del trattamento dei Suoi dati personali, nonché l'ambito di comunicazione degli stessi, alla natura dei datiin nostro possesso e del loro
conferimento. | dati personali da Lei comunicati (nome, cognome, indirizzo, email), saranno utilizzati, previo consenso, al fine diinformarLa in merito a prossime iniziative e/o per l'invio di
materiale informativo. | dati da lei forniti in forma anonima, saranno utilizzati al fine di stilare delle statistiche riguardanti i flussi turistici e la loro provenienza. | Suoi dati personali non
saranno oggetto di diffusione. Lei potrafarvalere i propri diritti cosi come espressi dagliartt. 7,8,9 e 10 del D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196, potra avere accesso ai suoi dati personali, chiederne
larettifica, l'aggiornamento, o la cancellazione rivolgendosialtitolare del trattamento. Titolare del trattamento € Bocuse D'Or Italy Academy, Piazza delle Crociate 15-16 Roma

Data: Firma:

ASSISTENTE DELLO CHEF / COMMIS

COGNOME: NOME:
RISTORANTE / SOCIETA INDIRIZZO
TEL. CELL
E-MAIL

Il Commis di cucina: - -

Informativa per trattamento di dati personali ai sensi articolo 13 D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196: In osservanza di quanto previsto dal D.Lgs. 30 giugno 2003 n. 196, siamo a fornirLe le
dovute informazioniin ordine alle finalita e modalita del trattamento dei Suoi dati personali, nonché l'ambito di comunicazione degli stessi, alla natura dei datiin nostro possesso e del loro
conferimento. | dati personali da Lei comunicati (nome, cognome, indirizzo, email), saranno utilizzati, previo consenso, al fine di informarLa in merito a prossime iniziative e/o per l'invio di
materiale informativo. | dati da lei forniti in forma anonima, saranno utilizzati al fine di stilare delle statistiche riguardanti i flussi turistici e la loro provenienza. | Suoi dati personali non
saranno oggetto didiffusione. Lei potra farvalere i propri diritticosi come espressi dagliartt. 7,8,9 e 10 del D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196, potra avere accesso ai suoi dati personali, chiederne
larettifica, l'aggiornamento, o la cancellazione rivolgendosialtitolare del trattamento. Titolare del trattamento € Bocuse D'Or Italy Academy, Piazza delle Crociate 15-16 Roma

Data: Firma:

ALLENATORE

COGNOME: NOME:
RISTORANTE / SOCIETA INDIRIZZO
TEL. CELL
E-MAIL

L'Allenatore:

Informativa per trattamento di dati personali ai sensi articolo 13 D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196: In osservanza di quanto previsto dal D.Lgs. 30 giugno 2003 n. 196, siamo a fornirLe le
dovute informazioni in ordine alle finalita e modalita del trattamento dei Suoi dati personali, nonché l'ambito di comunicazione degli stessi, alla natura dei dati in nostro possesso e del loro
conferimento. | dati personali da Lei comunicati (nome, cognome, indirizzo, email), saranno utilizzati, previo consenso, al fine di informarLa in merito a prossime iniziative e/o per l'invio di
materiale informativo. | dati da lei forniti in forma anonima, saranno utilizzati al fine di stilare delle statistiche riguardanti i flussi turistici e la loro provenienza. | Suoi dati personali non
saranno oggetto didiffusione. Lei potra farvalereipropridiritticosi come espressidagliartt. 7,8,9e 10del D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196, potra avere accesso ai suoi dati personali, chiederne
larettifica, l'aggiornamento, o la cancellazione rivolgendosialtitolare del trattamento. Titolare del trattamento € Bocuse D'Or Italy Academy, Piazza delle Crociate 15-16 Roma

Data: Firma:
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Alessandro Laudadio

Federazione Italiana Cuochi
Piazza delle Crociate 15-16 Roma
Tel. +39 340 828 8154

& segreteria@fic.it





